o SURTIDOS

ASSORTIMENTS
ASSORTMENTS

Jamon Ibérico 18.50€

Pernil Iberic
Tbévic Ham

Surtido De Quesos
Assortit De Formatges

Cheese Assortment

Fuet/chorizo Ibérico
Fuet/xorico Ibéric
Fuet/chorizo Théric

Tabla Ibérica gFue.t, Chorizo, Jamén)
Taula Ibérica (Fuet, Xorigo, Pernil)
1béric Platter (Fuet, Chorizo, Ham)

Anchoas Del Cantabrico/en Escabeche3.50€/6.50€

Anxoves Del Cantabric/en Escabetx
Cantabrian/pickled Anchovies

9.90€
9.50€

18.50€

® ENTRANTES

ENTRANTS
STATERS

Tartar De Salmén Con Aguacate 15.50€
Tartar De Salmé Amb Alvocat

Salmon Tartare With Aguacate

Steak Tartar (Carne Cruda)
Tartar De Vedella (Carn Crua)
Steak Tartare(Raw Mear)

Verduras A La Parrilla Con Salsa Romesco 12.50€
Verdures A La Graella Amb Salsa Romesco @
Grilled Vegetables With Romesco Sauce

15.50€

Rejos a la Andaluza 8.50€
Reixos A L'estil Andalls

Bars At Andaluza Style

Calamares a la Andaluza 10.50€

Calamars Arrebossats A L'estil Andalus
Battered Squid Baby Battered Squids To The Andaluza

Almejas A La Marinera
Cloisses A La Marinera
Clams To The Satlors Hlouse

Mejillones Con Salsa Marinara
Musclos Amb Salsa Marinés
Moussels With Marinara Sauce

Carpaccio De Ternera Con Parmesano
Carpaccio De Vedella Amb Parmesa
Carpaccio Of Beef With Permesan

Risotto De Setas
Risotto De Bolets
Mushroom Risotto

Risotto Con Setas Y Gambas
Risotto Amb Bolets | Gambes
Risorto With Mushroom And Shrims

Nachos Con Guacamole
Natxos amb Guacamole
Nachos With Guacamole

14.50€

13.50€

16.50€

9.50€

® Sin Gluten / Sense Gluten / Gluten Free

® ENSALADAS

® \egetariano / Vegetaria / Vegetarian

AMANIDES
SALADS

Ensalada Bistro Atun Y Anchoas
Amanida Verda Bistro Sants Tonyina | Anxoves

Green Salad Bistro Sants Tuna And Anchovies

Ensalada Verde Con Burrata Y De Pesto11.50€
Amanida Verda Amb Formatge Burrata | Adre¢ De Pesto
Green Salad With Burrata Cheese And Pesto Dressing

Ensalada César Con Pollo A La Parrilla 10.50€
Amanida César Amb Pollastre A La Graella
Cesar Salad With Grilled Chicken

Ensalada con queso de Cabra
Ensalada amb formatge de cabra
(Green salad with Goar Cheese)

9.50€

9.50€

MENU INFANTIL

Menu Infantil
Kids Menu

Nuggets/ Tiras De Pollo Con Patatas Fritas 8.50€
Delicies/tires De Pollastre Amb Patates Fregides
Chicken Nuggets/fingers With Fries

Hamburguesa de Ternera / Pollo 9.50€
Hamburguesa de Vedella o pollastre amb Patates Fregides
Beef or Chicken Hamburger with fries 9.50€

Espagueti Bolonesa / Napolitana
Espaguetis Bolonyesa / Espaguetis Napolitana
(Spaghetty with Bolognese Sauce | with Napolitana Sauce)

Vegano / Vega /Vegan

"Pot consultar amb el cambrer si té qualsevol al-lérgia” "Pot demanar sense carrec gots d’aigua no envasada" - IVA INCLUIDO - 5% suplemente terraza / 5% Terrace supplement




e TAPAS Para compartir

TAPES Per A Compartir
TAFPAS To Share

Pan Con Tomate @
Pa Amb Tomaquet
Bread With Tomate

Bravas Bistro
Braves Bistro
Bravas Bistro

5.50€

Ensalada Rusa (Rusa)
Amanida Russa (Russa)
Russian Salad (Rusa)
Navajas A La Plancha 9.50€
Navaixes A La Planxa

Grilled Razor Clams

Gambas al Ajillo y Tostadas 12.50€
Gambes Fregides Amb All | Torrades

Shrimps Fried With Garlic & Toasts

Huevos Y Patatas Con Jamoén Ibérico 8.50€
Ous | Patates Amb Pernil lberic

Eggs & Potatoes With Theric Ham

Chips de Alcachofa Con Miel De Cana @
Xips de Carxofes Amb Mel De Canya
Fried Artichoke With Cane Honey

6.50€

Patatas Fritas 4.50€
Patates fregides

French Fries

o I'I FI “ BU G UESﬂS (Con Patatas Fritas)

HAMBURGUESES
BURGERS

Hamburguesa BBQ con bacon y Queso 10.50€
Hamburguesa BBQ amb bacon
Hamburguesa BB con bacon

Hamburguesa de pollo y aguacate
Hamburguesa de pollastre i alvoca
Hamburguesa de pollo y aguacate

Hamburguesa vegana con aguacate ® 11.50€
Hamburguesa vegana amb alvocat
Haméurguem "Ué’gtli’ltl con aguacate

Burger Bistro (carne, bacon, huevo)
Burger Bistro (carn, bacon, ou)
Burger Bistro (carne, bacon, huevo)

11.50€

12.50€

® Sin Gluten / Sense Gluten / Gluten Free

® \egetariano / Vegetaria / Vegetarian
"Pot consultar amb el cambrer si té qualsevol al-lérgia” "Pot demanar sense carrec gots d’aigua no envasada" - IVA INCLUIDO - 5% suplemente terraza / 5% Terrace supplement

Berenjenas Con Miel De Cana Y Romesco 6.50€
Alberginies Amb Mel De Canya | Romesco @

Eggplant With Cane Honey & Romesco
Pimientos Verdes @

Pebrots Verds

Green Peppers

Alitas De Pollo Al Estilo Mexicano/bb

Alitas De Pollastre A L'estil Mexica/barbacoa
Chicken HWings Mexican/bbq

Croquetas De Jamén/setas/rabo De Toro (4u)
Croquetes De Pernil/bolets/cua De Toro (4 Unitats)

Croquettes Of Ham/mushroom/ Oxtail (4 Uni.)

Lacon Al Estilo Gallego (Jamén Al Horno)
Lacon A L'estil Gallec (Pernil Al Forn)

Lacon 1o Galician Style (Baked Ham)

Tiras De Pollo

Tires De Pollastre

Chicken Fingers

Nuggets De Pollo

Delicies De Pollastre

Chicken Nuggets

Boniatos Fritos
Moniato Fregit

Sweet Potatoes Fries

5.90€

7.50€

5.50€

7.50€

7.50€

7.50€

6.50€

e PASTA

PASTA
PASTA

Spaghetties a la Carbonara
Spaghetties Carbonara
Spaghetties Carbonara

Spaghetties a la Napolitana
Spaghetties Napolitana
Spaghetties Napolitana

Spaghetties a la Bolognese
Spaghetties Bolognese
Spaghetties Bolognese

Spaghetties a la Marinera (Marisco)
Spaghetties Marinera (Marisc)
Spaghetties Marinera (Seafood)

Tagletelies con Burrata y Pesto
Tagletelies amb Burrata i Pesto
Tagletelies with Burrata and Pesto

12.50€

10.50€

12.50€

14.50€

13.50€

Vegano / Vega /Vegan




e CARNES

CARNS
MEATS

Acompanada de Patatas Fritas y Pimientos del Padron
Acompanyat de Patates Fregides y Pebrots del Padrd

Acompaiiada de Patatas Fritasy Pimientos del Padyin

Costillas De Cordero A La Parrilla Con Alioli.
Costelles De Xai A La Graella Amb Allioli.
Grilled Lamb Ribs With Alioli

Rabo De Toro En Salsa De Vino Tinto.
Cua De Toro En Salsa De Vi Negre.

Oxtail In Red Wine Sauce

Presa Ibérica Con Verduras A La Parrilla
Filet Iberic Amb Verdures A La Graella (Porc).
Therian Pray Steak With Grilled Vegetables (Pork)

Solomillo De Ternera
Rellom De Vedella
Beef Tenderloin With Padron Peppers And Fries

Chuleton De Galicia 500 G
Filet De Galicia 500 G/1 Kg.
Steak Of Galicia soogm/ikilo

Entrecot De Ternera De Girona 300 G.
Entrecot De Girona 300 G.
Entrecote Of Girona 300gm

19.50€

18.50€
20.50€
24.00€
26.00€

21.00€

e PESCADO DEL MAR

o MILANESA CON PFITFITFISM

Milanesa amb patates fregides
Milanesa with French Fries

8.50€

Lomo a la Milanesa

Llom a la Milanesa
Milanesa Pork Loin

Escalope de Pollo a la Milanesa
Escalopa de pollastre a la Milanesa
Milanesa Chicken Escalope

Milanesa de Ternera
Milanesa de Vedella
Milanesa Bee

Milanesa Napolitana
Milanesa a I'Escaloga de Napolitana
Milanesa Neapolitan Escalope

9.50€

10.50€

13.50€

o PAELLAS

Fidua Amb Marisc

PEIX DEL MAR Paellas
FISH FROM THE SEA Paellas
Pulpo A La Brasa Con Verduras 19.50€ Eaaeﬁ;I%eD,\?aM? rsco
Polp A La Graella Amb Verdures Seafond Pacll
Grilled Octopus With Vegetables eqjood Lacia .
Pulpo A La Gallega con Peats 1e.50¢ A7o%Negro Con Marisco 21.50€
olp A La Gallega Amb Patates . f
Galician Style Octopus With Potatoes Black Rice Zﬂj Seafood
Salmén A La Plancha Con Ensalada De Aguacate® 15.50€ Egaeﬁgﬁmwg&%ﬂ\gg T%&;S,[F;g)l 10) 21.50€
Salmod A La Graella Amb Amanida D'alvocat Mised Pacla (Seafond € Chick
Grilled Salmon With Aguacate Salad wxed Paella (Seafoo icken)
Suprema De Bacalao Con Salsa De Miel Y Verduras ~ 18.50€ Qﬂg‘gﬁgﬁ Ela?n%gtglb(ﬁ/l?nti% (g/lg‘érg OF;]%Q) 21.00€/p
Suprema De Bacalla Amb Salsa De Mel | Verdures Cruixents Rice With Lobster (Min . P:
Cod Supreme With Honey Sauce & Crunchy Pegetables we With Lobster (Min 2 Person)
Gambas A La Plancha Con Ensalada Verde 16.50€ Efeﬁg%eDF%Egpg 16.00€
Gambes A La Planxa Amb Amanida Verda Chicken Puell.
Grilled Shrimps With Green Salad wCRER Lacia
Calamares A La Plancha Con Ensalada Verde 16.50€ F'?:‘e‘ﬁ;'%eD\%r‘d"j{e%“ras ® 16.00€
Calamars A La Planxa Amb Amanida Verda - Dvotables Pacll
Grilled Squids With Green Salad Y b \ egetavles Laella
S P Fidua Con Marisco 18.50€
o RV

Mariscada®(Para 2 personas)(For 2 person) Nz ek

Mejillones, Almejas, Gambas, Calamares,
Navajas, Cangrejo, Camarones Rojos,
Langostinos, Cangrejos De Rio,calamares,
Navajas, Mejillones Y Almejas

musclos, Cloisses, Gambes, Calamars, Navalles, Cranc,
Gambetes Vermelles, Llagostins, Crancs De Riu, Calamars,
Navalles, Musclos | Cloisses)

Mussels, Clams, Shrims, Squid, Razor Clams Crab,

Red Shrimp, Prawns, Crayfish, Squids, Razors,
Moussels & Clams

® Sin Gluten / Sense Gluten / Gluten Free

® \egetariano / Vegetaria / Vegetarian

Fidua With Seafood

Vegano / Vega /Vegan

"Pot consultar amb el cambrer si té qualsevol al-lérgia” "Pot demanar sense carrec gots d’aigua no envasada" - IVA INCLUIDO - 5% suplemente terraza / 5% Terrace supplement




e PIZIA

1. Margarita

Salsa Tomate, Queso Mozzarella, Parmesano Y Albahaca Aceite Oliva 9.50€
Salsa Tomaquet, Formatge Mozzarella, Parmesa | Alfabrega Oli Oliva
Tomato Sauce, Mozzarella Cheese, Parmesan Cheese, And Basil Olive Oil

2. Picante Diavola 12.50€

Salsa Tomate, Mozzarella, Salami Picante, Parmesano, Albahaca Aceite Oliva
Salsa tomaquet, mozzarella, salami picant, Parmesa, Alfabrega Oli oliva
Tomato sauce, mozzarella, spicy salami, Parmesan cheese, basil, olive oil

3. Vegeteriana 12.50€
Salsa Tomate, Mozzarella, Champifiones, Oliva Negra, Tomate Cherry

Calabacin, Alcachofa, Albahaca Y Aceite Oliva
Salsa tomaquet, mozzarella, xampinyons, oliva negra, Xerry, carbasso, Cartxofes
Tomato sauce, mozzarella, mushrooms, black olives, cherry tomatoes, zucchini, artichokes.

4. Cuatro Queso 12.50€

Mozzarella,gorgonzola, Parmesano Rallado, Albahaca Y Aceite Oliva
Mozzarella,gorgonzola, Parmesa Ratllat, Alfabrega i Oli oliva
Mozzarella, gorgonzola, grated Paymesan, basil, and olive oil

5. Barbacoa 14.50€

Mozzarella Maiz, Cebolla, Guanc.:iale.Pechu’ga De Pollo, Salsa Bbq, Albahaca
Mozzarella, blat de moro, ceba, guanciale pit de pollastre, salsa BBQ, Alfabrega
vzzarella, corn, onion, guanciale, chicken breast, BB sauce, basil

6. Pizza Bistro 14.50€

Salsa Tomate, Mozzarella , Atun, Cebolla , Tomate Cherry Aceite Oliva Y Albaca
Salsa tomaquet, mozzarella , Tonyina, ceba , cirerol Oli oliva i Albaca
Tomato sance, mozzarella, tuna, onion, cherry tomatoes, olive oil, and basil.

7. Mare Y Monti 13.50€

Mozzarella Gambas Esparragos Contada Normal Y Tomate Cherry Albahaca
Mozzarella gambes esparrecs comptada normal i cirerol Alfabrega
Mbozzarella, shrimp, asparagus, regular cheese, cherry tomatoes, basil

8. Prosciutto Y Fungi 12.50€

Salsa Tomate, Mozzarella Champiiiones, Jamoén Dulce Y Albahaca
Salsa tomaquet, mozzarella Xampinyons, Pernil dol¢ i Alfabrega
Tomato sauce, mozzarella, mushrooms, ham, and basil

9. Capricciosa/ 4 Estaciones 12.50€

Salsa Tomate, Champifones Jamon Dule, Alcachofas Oliva Negra Y Albahaca
Salsa tomaquet, xampinyons Jamon dule, Carxofes oliva negra i alfabrega
Tomato sauce, mushrooms, ham, artichokes, black olives, and basil

10. Burrata 13.50€

Salsa Tomate, Mozzarella Rucula, Tomate Cherry,burrata, Parmesano Rallado Y Pesto
Salsa tomaquet, mozzarella ruca, cirerol,Burrata, Parmesa Ratllat i pesto |
Tomato sauce, mozzarella, arugula, cherry tomatoes, burrata, grated Parmesan, and pesto

e POSTRES

POSTRES
DESERTS
Crema Catalana 5.50€ Flan con nata 4.50€
Crema Catalana Flan amb nata
Cream Catalana Flan with Cream
Tarta de queso 5.50€ Fruta del dia 4.50€
Pastis de formatge Fruita del dia
Cheese Cake Fruits Of The Day
i Coulant de chocolate con vainilla 6.50€
Eyd%%bngeggogggcomte 4.50€ Coulant de xocolata amb vainilla
Chocolate Pudding Chocolate Conlant with Vanilla

@® Sin Gluten / Sense Gluten / Gluten Free @ Vegetariano / Vegetaria / Vegetarian Vegano / Vega /Vegan

"Pot consultar amb el cambrer si té qualsevol al-lérgia” "Pot demanar sense carrec gots d’aigua no envasada" - IVA INCLUIDO - 5% suplemente terraza / 5% Terrace supplement




MENUS BISTRO

(Minimo 2 personas / Min 2 people)

MENU BOGAVANTE

ENTRANTES / STARTERS
Ensaladilla Rusa / Russian Salad
Calamares a al Andaluza/ Squids to the andaluza
Navajas a la Plancha/ Grilled Rasher

SEGUNDO/ SECOND PLATE
Arroz caldoso con Bogavante / Rice with Lobster
Pan con Tomate, Bebida y Postre / Bread with tomato, Drink & Dessert

35¢€ per persona (Min 2 persona)

MENU PICAPIEDRA

ENTRANTES / STARTERS
Jamon Ibérico de Bellota / Iberic Ham
Pimientos de Padréon/ Green peppers
Esparragos de Tudela/ Asparagus from Tudela

SEGUNDO/ SECOND PLATE i s
Chuletén de Galicia 1 kilo aprox.) / Steak of Galicia (1 kilo Appro)
Pan con Tomate, Bebida Y Postre / (Bread with tomato, Drink & Dessert)
35€ per Persona (Min 2 Persona)

MENU PAELLA / FIDEUA

PLATO PRINCIPAL / MAIN COURSE
Paella / Fideua
(Marisco, Vegetal o Pollo / Seafood, vegetables or chicken)

Sangria \
20€ Per Persona A »
= W

-

SI TIENES ALGUNA ALERGIA O \
RESTRICCIONES ALIMENTARIAS

POR FAVOR INFORMA A NUESTRO
CAMAREROS ANTES DE

REALIZAR PEDIDO.

IF YOU HAVE ANY ALLERGIES OR

FOOD RESTRICTIONS, PLEASE

INFORM OUR WAITERS BEFORE
PLACING YOUR ORDER. /

@® Sin Gluten / Sense Gluten / Gluten Free @ Vegetariano / Vegetaria / Vegetarian Vegano / Vega /Vegan
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BEBIDAS

BEGUDES
DRINKS
VINO BLANCO/WHITE WINE copa  5oters CERVEZA / BEER K
“Gran Vega la Mancha 4.50€ 15.00€ Estrella Galicia (Copa) T 2.50€
Celler d’en Calaf 4.50€ 15.00€ Estrella Galicia (Jarra) 5.50€
Y045 Penedes 4.50€ 18.50€ Estrella Galicia 1906 (Copa) 2.80€
Marques de Atrio 4.50€ 18.50€ Estrella Galicia 1906 (Jarra) 5.50€
Valderivero Seco 19.95€ 1906 (Mediana/Bottle) 2.80€
Castilla de BerisaVerdejo Rueda 4.50€ 19.95€ Estrella Galicia (Mediana/Bottle) 2.50€
Rivero Ulecia Albariio 41.75€ Estrella Galicia (Sin alcohol) 2.50€
Marques 2 Cepas . 45.75€ Craft Ipa Cécteles/Coktails 3.50€
,l] ."-\ .
Gran Vega La Mancha £ 2 45.00€ ~ addl
Marques de Atrio Rioja 18.50€
Valderivero Joven 18.50€ COCKTAILS {‘ 3
Vinestral Rioja 18.75€ .. -
Valderivero Roble 450€ 19.95€ WO e Marcarita WK ool
Marques de Atrio Crianza 4.50€ 20.90€ Sex on the Beacr? 9'50€
Ulches Reserva 22.50€ Gin Tonic 7'50€
Ramon Bilbao Rioja 4.50€ 23.50€ . ’
) Whisky con Cola 8.50€
Marques de Atrio Reserva 27.50€ Aperol Soritz 9.50€
Esplugen Crianza Priorat 29.95€ NFe)groni P 8.50€
Marqués EdicionLimitada 4.90€ 35.75€ Cubata Rum/ Whisky 7 50€
Copa Rum/ Brandy/ whisky 4.50€
VINO ROSADO/ROSE WINE Tequld Spets 3:p0¢
Marques de Atrio Rosado 20.90€
Agua Mineral/Still Water 2.50€
Pupitre Brut Nature 18.75€ Agua con Gas_/Sparkllng Water 2.50€
Y045 Brut Rosado 18.90€ Coc_a Cola Original /Zero 2.50€
Y045 Brut Nature Organic 21.75€ Sprite o 2.50€
Fanta Naranja / Limén 2.50€
Aquarius Naranja / Limén 2.50€
SHNGRIH Agua Toénica 2.50€
Zumos Botella / Bottle Juice 2.50€
Copa Sangria Vino 6.00€ Zumo Natural Naranja 4.50€
Copa Sangria Cava ' 6.95€
Sangria IL Vino 15.50€
Sangria IL Cava 17.50€
Vermut 4.50€
Tinto de Verano 4.50€

@® Sin Gluten / Sense Gluten / Gluten Free @ Vegetariano / Vegetaria / Vegetarian Vegano / Vega /Vegan
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